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➢ Accroître la visibilité positive : mise en avant

des progrès de l’AOP Corbières

➢ Toucher et CONVAINCRE une presse de qualité

dans un contexte tendu : concurrence des

autres AOP et marques, consommation en

baisse. Les prises de paroles sont plus

sélectives. Installer des messages forts et

cohérents.

➢ Casser les préjugés : image encore désuète des

vins de Corbières.

➢ Faire vivre « l’expérience Corbières » et créer

un noyau dur d’ambassadeurs presse engagés.

➢ Thématique : Les vins d’été dans un restaurant

à la decoration moderne, fraiche, estivale, au

coeur du Marais, dans une ambiance artistique.

Rappel des objectifs
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19 mars 2026 : Restaurant Grand Coeur, Paris 
75004

Etablissement parisien du Chef triplement 
étoilé Mauro Colagreco

Lieu chaleureux, convivial, à la décoration 
épurée dans une cour vivante du Marais. 
Cuisine méditerranéenne. 

De 12h à 13h : dégustation libre de 11 cuvées 
dans les 3 couleurs.

De 13h à 15h00 : Déjeuner accords mets / 
vins avec 8 cuvées. 

Présence de Julien Sendrous, Christophe 
Gualco et Aurélie Giron.  

Menu et cuvées dégustées



BILAN DEJEUNER DE PRESSE

Dégustation libre : 

Menu et cuvées dégustées

Sur Pilotis Château Montfin blanc 2025

Château Mignard Fontarêche blanc 2025

L'Orfèvre Le Chais des Vignerons blanc 2025

Château la Baronne Les Chemins blanc 2024

Clos Canos Clos Canos Rosé 2025

Castelmaure en rosé Castelmaure Rosé 2025

Peyres Nobles Vignerons de Camplong Rouge 2024

Parfums d'été Château Fabre Cordon Rouge 2024

Renaissance Domaine de Fontenelles Rouge 2024

Vertiges Terroir du Vertige Rouge 2024

L'Angélique Orfée Rouge 2023



BILAN DEJEUNER DE PRESSE

Repas: 

Menu et cuvées dégustées

❖ Asperges blanches des landes, sabayon aux citrons niçois, œuf de truite
Mas des Caprices - Le Blanc de l’Œuf - 2024

❖ Man’ouché imbibé au curry condiment à l’ail noir, tartare de thon rouge 
ikejime. 

Château Etang des Colombes – L’Inattendu – 2025
Château de Luc – Les Amouries - 2022

❖ Carpaccio de Saint Jacques aux agrumes
Domaine Py – Antoine -2025

❖ Vol-au-vent printanier
Château Cicéron – Amphore – 2024
Château de Caraguiles – Les Gourgoules - 2024

❖ Fromages des Corbières
Domaine la Cendrillon – Les Vieilles Pierres - 2023
Domaine de Dernacueillette – Château les Hauts de Dernacueillette - 2019

Les Vieilles Pierres Domaine de la Cendrillon Blanc 2023

Le Blanc de l'Œuf Mas des Caprices blanc (élevage œuf)2024

Antoine Domaine Py Blanc 2025

L'Inattendu Château Etang des Colombes Rosé 2025

Amouries Château de Luc

Rosé élevé

2022

Château les Hauts de 

Dernacueillette Domaine de Dernacueillette Rouge
2019

Les Gourgoules Château de Caraguilhes Rouge 2024

Amphore Château Cicéron Rouge 2024
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➔  Presse traditionnelle spécialisée

➔  Presse lifestyle

➔ Presse digitale

Cibles

8 journalistes présents au déjeuner + 1 journaliste présente à la 

dégustation en amont (Rachel Lemoine, Nouvel Obs)
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Points Positifs : 

- Cadre agréable, convivial, correspondant parfaitement à 
la thématique abordée sur les vins d’été, frais, croquants 
de l’AOP Corbières

- Dégustation libre toujours appréciée en amont de 
l’évènement car elle permet de faire un tour en amont 
de l’AOP, et a permis à Rachel Lemoine (Nouvel Obs) de 
venir déguster sans rester pour le repas. 

- Les accords mets/vins étaient parfaits : fraîcheur, 
simplicité, couleurs étaient au rdv. Les journalistes 
reconnaissent la grande qualité des vins. 

- Les journalistes présents correspondent à la cible 
Corbières : une presse de qualité, influente, qui saura 
être ambassadrice de nos vins et porter nos messages. 

Rapport Qualitatif
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