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➢ Accroître la visibilité positive : mise en avant

des progrès de l’AOP Corbières

➢ Toucher et CONVAINCRE une presse de qualité

dans un contexte tendu : concurrence des

autres AOP et marques, consommation en

baisse. Les prises de paroles sont plus

sélectives. Installer des messages forts et

cohérents.

➢ Casser les préjugés : image encore désuète des

vins de Corbières.

➢ Faire vivre « l’expérience Corbières » et créer

un noyau dur d’ambassadeurs presse engagés.

➢ Thématique : 40 ans de l’AOP Corbières

Rappel des objectifs
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27 novembre 2025 : Restaurant Nhome, Paris 
75001 

Jeune Chef, Matan Zaken, avec une cuisine 
singulière. 

Lieu intimiste. Restaurant 1 étoile. 

De 12h à 13h : dégustation libre de 10 cuvées 
en blanc et rouge.

De 13h à 15h30 : Déjeuner accords mets / 
vins avec 8 cuvées. 

Présence d’Alexis Gaudin (Domaine de 
Roquenégade), Olivier Verdale, Christophe 
Gualco et Aurélie Giron.  

Menu et cuvées dégustées
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Dégustation libre : 

Menu et cuvées dégustées

Château Etang des Colombes Blanc élevé 2023 Lézignan

Domaine Pilenium Blanc élevé (en partie) 2023 Peyriac / Maritime

Château Haut Gléon Blanc élevé 2023 Durban

Vignobles Roux Blanc 2024 Lagrasse

Domaine Régazel Blanc 2024 Montagne d'Alaric

Domaine de Fontenelles Rouge 2022 Montagne d'Alaric

Cellier des Demoiselles Rouge 2022 Lagrasse

Vignerons de Camplong Rouge 2023 Durban

Château Bel Evêque Rouge élevé 2023 Peyriac / Maritime

Château la Voulte Gasparets Rouge élevé 2023 Terrasses Lézignan
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Repas: 

Menu et cuvées dégustées

❖ Saint-Jacques – Poire – Nori – Lait Ribo
Domaine de Roquenégade – Peyredon – 2022

❖ Céleri-rave – Physalis – Epices baharat
Château Montfin – Saint Jacques - 2024

❖ Œuf – Vanille – Cresson – Pomme de terre
Château Maylandie – Exquises Esquisses - 2023

❖ Anguille fumée & Foie gras – Bouillon d’oignons – 
Agastache anisée

Domaine Maxime Magnon – La Bégou - 2023

❖ Cerf – Grué de cacao – Radicchio
Château Saint Eutrope – Maximus – 2023
Castelmaure – N°3 - 2022

❖ Chocolat – Noix – Zaatar
Cellier d’Orfée – L’envol - 2023
Château Saint Estève – Altaïr - 2017

Domaine de Roquenégade Blanc 2022 Montagne d'Alaric

Château Maylandie Blanc élevé 2023 Lézignan

Château Montfin Blanc 2024 Port Mahon

Maxime Magnon Blanc 2023 Durban

Château St Eutrope Rouge 2023 Lagrasse

Cellier d'Orfée Rouge 2023 Lézignan

Château St Estève Rouge élevé 2017 Lézignan

Castelmaure Rouge élevé 2022 Durban
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➔  Presse traditionnelle spécialisée

➔  Presse lifestyle

➔ Presse digitale

Cibles

12 journalistes présents
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Points Positifs : 

- Dégustation libre de 10 vins, fortement appréciée par les 
journalistes, en amont du repas.

- Le Chef propose une véritable expérience qui a conquis 
les journalistes, agréablement surpris de la qualité des 
accords mets/vins et du lieu hors norme. 

- Les journalistes présents correspondent à la cible 
Corbières : une presse de qualité, influente, qui saura 
être ambassadrice de nos vins et porter nos messages. 

- Certains sont venus plus tôt afin de mener une interview 
plus approfondie (ex : Frédérique Hermine)

- Suite au déjeuner : un article dans Terre de Vins, 
Dégustations RVF au Château de Boutenac.

Rapport Qualitatif
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