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par Frédérique Hermine

CORBIERES
Domaine La Cendrillon
Minuit 2025

(B0 12€]

Iy a dans ce rosé de la famille Joyeux quelque

m chose deladouceur d'une finde journée d'été,
quand la chaleur retombe enfin sur les Cor=
bleres. Le frult s'exprime avec éclat - fralse
écrasée, grenade, péche de vigne - mals tou-
jours avec retenue. La bouche, ample sans
exces, déroule une matiere délicate. portée
par une fraicheur subtile et de fins amers. Gre-

L8 8 8¢

nache, cinsault et mourvedre dialoguent Tef
avec justesse, entre chair, souplesse et pro-
fondeur. Un rosé de relie§ et de texture, ca-
pable de passer de |'apéritif a table avec une
rare alsance. Un vral coup de maitre.

IGP PAYS-D'OC

Anne de Joyeuse
Alta2025

ok Ve v

Avec son allure presque cristalline, ce rosé joue davantage la
finesse que la démonstration. Le malbec apporte un joli relief au
mileu de bouche, entre zestes d'agrumes, bale rose ef touche
florale discréte. L'ensemble reste digeste, flulde, porté par une
sensation de fraicheur continue. Le compagnon idéal d'une cui-
s’ne épicée ou lodée. Savoureux.

LANGUEDOC

Bonfils Wines - Capitoul
Ode 2025

[3¢€] 'S 8 on

Avec son profil délicat et lumineux, cette cuvée joue davantage
la finesse que la puissance. Le nez évoque la péche blanche,
les agrumes frais et quelques nuances florales élégantes. Le vin
glisse avec fluidité, porté par une texture soyeuse et Lne belle
fraicheur. Un rosé harmonieux, moderne et particuferement sé-
duisant dans son équilbre.

LANGUEDOC

Domaine Puech
Le Rosé 2025

[o€] kT

Derriere sa robe péile aux reflets fitchi, ce rosé joue la carte de la
gourmandse sans lourdeur. Le nez évoque la groselle fraiche, la
péche blanche et une touche de pomelo. En bouche, le frutt cro=
quant s'étre sur une finale vive et désakérante. Un languedoc par-
faltement maitrisé, talllé pour les grandes tablées estivales. Solare.

LANGUEDOC

Mas de Martin
Grand Rosé 2025

9€| L8 & (84

Sous cette robe framboise lumineuse se cache un rosé au profil
généreux et solaire, parfaitement ancré dans son paysage de
garrigue. Les notes de petits frults rouges, d'écorce d'orange et
d'herbes seches précedent une bouche ample, tendre et particu-
Ferement gourmande. Lafinale, plus fraiche qu'attendu, apporte
cet équilibre parfa't, Unrégal

PIC-SAINT-LOUP

Mas Picas
Carina2025

Bio[10€] J ke fe e
Dans un registre tout en finesse, ce rosé sonne juste entre gour=
mandise et fraicheur. Les ardmes de fralse fraiche, de pomelo et
de péche blanche ='entrelacent avec déficatesse. En bouche, la
matiere est souple, portée par une ac'dité maitrisée qui allonge le
vin et lui donne un vral reflef. Un rosé sincere, élégant et terrible-
ment attachant.

SAINT-CHINIAN

Chateau LaDournie
Soird'été 2025

wo3e] * Atz

Issu des schistes de Saint-Chinian et cultivé en bio, ce rosé mise
sur lélégance plus que sur l'exubérance. Derriere sa robe pétale
de rose se dévollent des notes de groseille. de frambolse fraiche et
une touche légerement lodée. Labouche, fine et élancée, conserve
une belle énergie jusqu'aune finale nette et salvante. Captivant.

MALEPERE

o Domaine delaSapiniere
Songed'été 2025

E Bio[14 €] *kkde

Dans cette cuvée de Malepere. il y a une vrale
douceur de paysage, quelque chose de plus
feutré, presque apaisé, que dans beaucoup de
rosés du Sud. Les arbmes de fraise des bels.
de péche blanche et de pétale de rose s'expri-
ment avec beaucoup de délicatesse, sans ja-
mals tomber dans I'exubérance. Puls labouche
révele tout le talent de la famille Parayre : Une
matiere souple, élégante, portée par une frai-
cheur parfaitement intégrée qui donne au vin
une sensation de fluidité remarquable. Un rosé
sincere et lumineux, capable d'allier charme
immédat et vrale personnalité. C'est un grand
oul!

par Yoann Palej

COTES-DU-ROUSSILLON
o Chateau de Rey
Sisquo 2025

13,10€ * % K

Des le premier regard, le charme opere, avec
cette robe péle qui annonce fraicheur et élan. Le
nez, éclatant et singulier, méle pamplemousse
rose, zeste de citron, polvre orls et cette touche
de bonbon acidulé qui rappelle les érés sans fin.
En bouche, le vin avance avec précision : une
attaque vive, presque ciselée, puis une matiere
plus tendre qui enrobe le palals avant une re-
lance tonique particulierement addictive. lly a
il une énergle, une franchise, Une spontané’té
qui rendent cette cuvée ‘'mmédiatement atta-
chante. Un rosé joyeux, vibrant, profondément
méditerranéen. Canon.

COLLIOURE

Domaine Tambour
Clémentine 2025

[12€] L8 3 0
Fin d'apres-mid sur la Cote Vermellle, les p'erres gardent encore la
chaleur du jour. Le grenache apporte une chair gourmande, la syrah
une énergie plus droite. Oncroque danc la fraize mire, lapéche jaune,
avec une touche de grosellle qui étire I'ensemble. Le vin conserve du
fond, du rellef, sans jama's perdre cette sensation de fraicheur.

COLLIOURE

Maison Cazes
Le Clos de Paulilles 2025

BDY| 14.90€ L S @ ‘e
Accroché aux schistes de la baie de Paullles, ce rosé respire
la frambolse fraiche, la grosellle, le pamplemousse rose et les
herbes seches. La bouche, ample et soyeuse, conserve une su-
perbe énergle jusqu'aune finale lumineuse, sapide. Syrah, mour-
vedre, grenache et carignan signent ici un jus vibrant, de grande
précision. Enthousiasmant.

COTES-DU-ROUSSILLON

Domaine Piquemal
Les Terres grillées 2025

BO|[9.20€ ¥ kA

Né sur schistes nolrs, ce rosé affiche un sacré tempérament.
Derriere sa robe saumonée lumineuse se dévoilent groseille
milre, fralse garriguette et fleurs séchées, et une touche d'épices
douces. Labouche, ample et veloutée, conserve un bel équilibre
entre chalr et délicatesse. Un vin au rellef affirmé, tres a l'aise
autour d'un poissen grillé.

COTES-DU-ROUSSILLON

Mas Bécha

Classique Eve 2025

'BIO| 12,60 €] 'S & e

Imaginez un déjeuner d'été a I'ombre des pins | Le nez méle la
pasteque fraiche, la groseille écrasée, I'abricot juste mir et une
touche de fleur d'oranger qui apporte beaucoup de charme. La
beuche, tendre et fluide, déroule une matiere délicatement frui-
tée sans jamais tomber dans la facilité. Un rosé solaire, gourmand
ef frés convivial. Excellent.

IGP COTES-CATALANES

Domaine Deprade Jorda
Insolent 2025

[7.00¢€] * kYT

Avec son nom ben cholsl, cette cuvée assume plelnement son
tempérament méridional Le caladoc apporie une vraie gourman-
dize aromatique, entre fraise écrasée, cerlse croquante et pointe
de grenade. La bouche, souple et charnue, conserve un élan suf-
fisant pour éviter teute lourdeur. Un resé généreux et spontané
tout drolt venu des Alberes. Efficace.

IGP COTES-CATALANES

Mas Baux
Rougealevres 2025

Bio][12¢€] * ke v
Une cuvée pleine de grice, a I'identité bien marquée. Le nez
évoque les frults rouges juste cuelllis, 'agrume sanguin et une
touche florale poudrée. En bouche, le vin gagne en ampleur avec
une texture enveloppante, suave, portée par un joll éclat de fruft.
Un grand rosé capable d'&tre a la fols gourmand, ra‘finé et pro-
fondément solaire. Envoltant.

o COTES-DU-ROUSSILLON

Jonqueres d’'Oriola
Cavalcade 2025

[12€] L. 8%

Cette cuvée porie mervellleusement son nom
deés le premier verre. tout semble animé d'un
méme élan, vif et joyeux. Le nez explose sur la
griette fraiche, la grosellle crequante, le pomelo
et une touche de fleurs sauvages qui apporte
beaucoup d'éclat. En bouche, le vin impres-
slonne par sa finesse de toucher : une matiere
souple, aérienne, presque caressante, portée
par une fraicheur parfaitement dosée. Il y adans
ce rosé une forme d'insouciance élégante, une
énergle lum'neuse qui rappelle les grands mo-
ments d'été au bord de la Méditerranée. Ad-
dierif |
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